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Mets Explications sommaires en salle de restaurant Matériel de service Matériel de mise en place 
pour les clients 

Service préconisé 

Quiche Lorraine - Fond de pâte brisée garni de lardons, de gruyère et d’un appareil à base de 
lait, crème et oeufs, assaissonné de poivre de cayenne et noix de muscade. 

- Grande assiette chaude 
- Couvert de service 
- Grand couteau (découpage) 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- Au guéridon 

Tarte à l’oignon - Fond de pâte brisée garni de lardons, gruyère, oignons (coloration blonde), et 
d’un appareil à base de lait, crème et oeufs, assaisonné de poivre de cayenne 
et noix de muscade. 

- Grande assiette chaude 
- Pince 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- A l’anglaise 

Allumettes au fromage - Bandes de feuilletage garnies d’un appareil à base de Béchamel et gruyère, 
assaisonné de poivre de cayenne et noix de muscade. 

- Grande assiette chaude 
- Pince 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- A l’anglaise 

Allumettes aux anchois - Bandes de feuilletage garnies de beurre d’anchois. - Grande assiette chaude 
- Pince 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- A l’anglaise 

Talmouses en tricorne - Bandes de feuilletage garnies d’un appareil à base de Béchamel et gruyère, 
assaisonné de poivre de cayenne et noix de muscade, et confectionnées en 
forme de triangle. 

- Grande assiette chaude 
- Pince 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- A l’anglaise 

Talmouses à la Bagration - Fond de pâte brisée et de pâte à choux garni d’un appareil à base de sauce 
Béchamel et de gruyère. 

- Grande assiette chaude 
- Couvert de service 
- Grand couteau (découpage) 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- Au guéridon 

Petits pâtés feuilletés - Pâte feuilletée garnie de chair à saucisse et noix de veau, assaisonnée de 
cognac et madère, échalotes, cerfeuil et estragon. 

- Grande assiette chaude 
- Couvert de service 
- Grand couteau (découpage) 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- Au guéridon 

Saucisson en brioche 
Sauce porto 

- Saucisson à pocher ou saucisse de Morteau, enrobé de pâte à brioche et servi 
avec une sauce au porto. 

- Grande assiette chaude 
- Couvert de service 
- Grand couteau (découpage) 
- Planche (chaude) 
- Cuillère à entremets (sauce) 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- Au guéridon 
- Sauce : à l’anglaise 

Soufflés au fromage - Appareil composé de sauce Béchamel, jaunes d’oeufs, gruyère et blancs 
d’oeufs montés en neige, dressé dans un moule dit «à soufflé», et cuit au four. 

- Grande assiette chaude 
- Couvert de service 

- Grand couteau 
- Grande fourchette 

- Au guéridon 

Les hors d’oeuvre chauds 
Fiche 3 


