
  01.1..  Atelier Bar (1)  Quel est ce cocktail ?  

www.gouƩeficelle.fr 

Au shaker 
1 C. à café de sucre en poudre / (2 cl)* (½ blanc d’œuf facultaƟf)* / 2 cl de jus de citron / 5 cl de liqueur AmareƩo 

Si servi en old fashioned sur glace (avec blanc d’œuf) ‐ ½ tranche de citron + 1 cerise à l’eau‐de‐vie 
Si servi en verre à cocktail (sans blanc d’œuf) ‐ 2 cerises à l’eau‐de‐vie 

  01.2..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?  
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Shooter / Avec paille 
2 cl de Kalhua / 2 cl de Baileys / 2 cl de Grand Marnier 

  01.3..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?  
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Au shaker 
1 cl de sirop de grenadine / 2 cl de jus de citron vert / 4 cl de Ron Bacardi 

  01.4..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?  
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En direct sur glace 
2 cl de liqueur de café / 5 cl de Vodka 

  01.5..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?  
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En direct sur glace 
¼ de sucre morceau / quelques gouƩes d’Angostura biƩer / 1 trait de soda (facultaƟf) / 5 cl de Bourbon 

 

  01.6..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?  
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En direct sur glace pilée 
0,5 cl de sirop de sucre de canne / 1,5 cl de jus de citron / 4 cl de Gin / 1 cl de liqueur de mûre 

DécoraƟon : 1/2 tranche de citron ‐ + 1 ou 2 mûres (en saison) 


