
  08.1..  Atelier Bar (1)  Quel est ce cocktail ?   
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En direct sur glace 
10 feuilles de menthe fraîche / 1 de citron vert (coupé en 4) / 1 cl de sirop de sucre de canne 

1 cuillère à café de cassonade / 4 cl de Calvados / 7 cl de Ginger Ale 
DécoraƟon : terminer d’un spray de Calvados ‐ 1 tête de menthe fraîche 

  08.2..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?  
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En direct sur glace 
Feuilles de menthe fraîche / 1 cuillère à café de sucre / 2 cl de jus de citron vert / 5 cl de Rhum cubain 

5 cl de soda /  quelques gouƩes d’Angostura biƩer (facultaƟf) 
DécoraƟon : 1 tête de menthe fraîche ‐ 1 tranche de citron vert 

  08.3..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?   
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En direct sur glace 
Quelques gouƩes d’Angostura BiƩer (facultaƟf) / 1 cl de jus de citron vert / 4 cl de Vodka / 7 cl de Ginger Beer 

DécoraƟon : 1 tranche de citron vert 

  08.4..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?   

www.gouƩeficelle.fr 

Au shaker ou au blender 
2 cl de crème de coco / 6 cl de jus d’ananas / 4 cl de Rhum blanc (TradiƟonnel ou Agricole) 

DécoraƟon : 1 quarƟer d’ananas ‐ 2 cerises à l’eau‐de‐vie 

  08.5..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?   
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Au shaker 
2 cl de crème de coco / 5 cl de jus d’ananas / 1 cl de jus de citron vert  

4 cl de Pineau des Charentes blanc / 1 trait de sirop de fraise 
DécoraƟon : 1 tranche de citron vert ‐ 1 fraise (en saison) 

  08.6..  Atelier Bar (1) Quel est ce cocktail ?   
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En direct sur glace 
Quelques gouƩes d’Angostura biƩer / 3,5 cl de jus d’orange / 3,5 cl de jus d’ananas  

5 cl de Rhum blanc Agricole / 1 trait de Rhum Agricole ambré 
DécoraƟon : 1 quarƟer d’ananas ‐ 2 cerises à l’eau‐de‐vie 


