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Test de connaissances    Nom : 
Thème La Bourgogne Vigne et le vin Fiche 2 Date : 
 
Cochez pour chaque question une proposition . 
 
1.. Qu’elle n’est pas l’appellation de la région de Chablis : petit chablis  ; chablis second cru  ; chablis grand cru . 
2.. Le climat en Bourgogne est : continental  ; océanique dégradé  ; méditerranéen . 
3.. En Bourgogne les appellations régionales sont plus réputées que les appellations communales : vrai  ; faux  ; sans réelle différence . 
4.. Le Passetousgrains est composé de : gamay/pinot noir  ; gamay/merlot  ; gamay/syrah  
5.. L’appellation hautes côtes de Beaune est une appellation : communale  ; régionale  ; grand cru . 
6.. Qu’elle est la sous région qui ne se trouve pas dans le département de la Côte d’Or : Côtes de Nuits  ; Côtes de Beaune  ; Chalonnais . 
7.. L’appellation hautes côtes de Nuits est une appellation : communale  ; régionale  ; premier cru  
8.. Un vin puissant est un vin : très corsé, très étoffé  ; très fort en alcool  ; ayant une forte musculature . 
9.. Lequel de ces vins est le plus rare : Chassagne Montrachet  ; le Chambertin  ; le Romanée Conti . 
10.. Pour accompagner une Poularde demi-deuil je choisi : un Bourgogne Aligoté  ; un Crémant de Bourgogne  ; un Batard Montrachet . 
11.. Chaque année en Bourgogne on peut déguster les vins à la : Saint Jean  ; Saint Vincent  ; Saint Médard . 
12.. Laquelle de ces appellations n’est pas un vin rouge : Chambertin  ; Chablis  ; Irancy . 
13.. Le cépage dominant des Côtes de Nuits Villages est : le Sauvignon  ; le Pinot noir  ; le Cabernet franc . 
14.. Il existe une confrérie vinicole quel est son nom : Cavaliers du Tastevin  ; Chevaliers du tastevin  ; Les tastevins de Duc . 
15.. Pour réaliser un Cardinal je dois prendre de la crème de cassis et : Crémant de Bourgogne  ; B. Aligoté  ; B. Passetousgrains . 
16.. La Côte de Beaune est surtout connue pour ces vins : rosés  ; blancs  ; rouges . 
17.. La bouteille de 6 litres se nomme : Impérial  ; Magnum  ; Marie Jeanne . 
18.. Une bouteille de crémant contient plus de bulles qu’une bouteille de Champagne : vrai  ; faux  ; il n’y a pas de différence . 
19.. En Bourgogne le terroir est souvent associé au mot : : sol  ; climat  ; parcelle . 
20.. Pour finir mon verre de Clos de Vougeot je peux choisir comme fromage : le Banon.  ; l’Ami du Chambertin  ; le Brocciu . 


