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Question 7
a).. Quel type de vin obtient-on apres "pourriture noble" ?

b).. Citer une appellation obtenue aprés "pourriture noble" :

Question 8
Quel est le nom de ce fruit ?

Question 9
Associer les vins suivants avec les spécialités gastronomiques de la méme région en remplissant le tableau.
Vins : Apremont, Irouléguy, Cahors, Arbois, Cotes de Provence, Monbazillac, Chateau Latour, Muscadet.

Poulet Basquaise

Cassoulet

Cuisses de Grenouilles Jurassienne

Brochet Beurre Blanc

Foie Gras du Périgord

Agneau de Pauillac

Pissaladiéere

Feuillantine de Ris de Veau Savoyarde

Question 10
Compléter le tableau suivant :

Nom du fromage Région d'origine Lait Classification

Saint-Nectaire

Comté

Chaource

Munster

Picodon

Sainte-Maure

Question 11
Compléter le tableau en citant les cépages utilisés pour I'élaboration des vins suivants :

Appellations Cépages

Riesling

Chateau Chalon

Passe-tout-grain

Juliénas

Condrieu

Muscadet
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