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(j)-- Les termes "vendanges tardives" sont une mention typique au vignoble :
+ Bourguignon r—
+ Bordelais I~
+ Alsacien I~

Question 65
Classer par ordre hiérarchique décroissant les membres de la brigade de restaurant suivants :

Chef de rang

Commis débarrasseur
Premier Maitre d'hétel
Commis de suite
Directeur de restaurant
Maitre d'hétel de carré

Question 66
Citez deux cocktails nécessitant I'utilisation du shaker pour les réaliser.
+

Question 67
Placer les vins ou crus suivants dans leur vignoble (sous régions) d'origine :

Liste des vignobles et/ou sous régions : Céte de Beaune, Cote de Nuits, Val de Loire, Beaujolais, Alsace,
Champagne, Haut Médoc, Saint-Emilion.

Chéateau Cheval Blanc
Pommard
Morgon
Sylvaner
Vouvray
Bouzy
Chéateau Margaux
Romanée Conti

Question 68
Donner la composition des 2 cocktails suivants :
+ Gin-fizz

+ Side-car

Question 69
Citez deux coquillages valorisants le plateau de fruits de mer parents de cet escargot de Bourgogne.
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