
Page 15 sur 20 

Leçon B.Chouleur 
Grenoble.2006 

Question 70 
Associer les dénominations ou marques de boissons suivantes à leur famille d'appartenance : 
Banyuls / Bourbon / Campari / Cassis / Chartreuse / Cinzano  / Contrexéville / Fine Champagne / Kirsch / Saint­Yorre. 

Apéritif à base de vin 
Bitter 

Eau de vie de fruits 
Eau de vie de céréales 

Eau de vie de vin 
Eau minérale gazeuse 
Eau minérale plate 

Liqueur à base de fruits 
Liqueur à base de plantes 

Vin doux naturel 

Question 71 
Cocher la case correspondant à la définition exacte : 

(a).. La macération carbonique est : 
1.. Une méthode originale de vinification à partir de grappes entières et intactes. 
1.. Une maladie du vin. 
1.. La transformation du sucre en gaz carbonique pendant la fermentation. 

(b).. Le champagne rosé est obtenu : 
1.. Par une vinification en rosé, dite par "saignée". 
1.. Par un mélange de vin rouge et de vin blanc. 
1.. Est dû à un accident lors de la méthode champenoise. 

(c).. Un vin gris est : 
1.. Un vin rosé de couleur peu prononcée (rose pâle). 
1.. Un vin terne, qui manque de corps et de fruité. 
1.. Le contraire d'un vin vert. 

(d).. Un vin de liqueur est : 
1.. Un vin de paille. 
1.. Un vin obtenu par l'addition d'une eau de vie au moût de raisin. 
1.. Un vermouth comme le Noilly­Prat. 

(e).. L'appellation "Coteaux Champenois" : 
1.. N'existe pas. 
1.. Est une appellation d'origine contrôlée pour les vins tranquilles de Champagne. 
1.. Est réservée aux seuls champagnes millésimés. 

Question 72 
Compléter le tableau suivant : 

Régions  2 vins A.O.C.  1 fromage A.O.C.  1 spécialité culinaire 
Bourgogne 
Alsace 

Sud­Ouest 
Côtes du Rhône 

Jura 

Question 73 
Qu'est­ce qu'un "Pub" ? 
…


