Les fromages

18.1.. Quelles sont les trois races de vaches autorisées pour fabriquer le fromage d’Abondance ?
a).. Abondance — Salers — Montbéliarde

b).. Abondance — Montbéliarde — Tarine

c) .. Abondance — Rove — Montbéliarde

18.2.. Le Banon est un fromage savoureusy, il est réalisé a partir :
a).. De lait de cheévre cru et entier

b).. De lait de chévre cru et de vache cru et entier

c).. De lait de chévre pasteurisé et U.H.T.

18.3.. Le bleu d’Auvergne était sur la table de :
a).. Charlemagne

b).. Louis XIV

c).. Louis Napoléon Bonaparte

18.4.. L'été, les producteurs réalisant du Beaufort deux fois par jour, avec un seul troupeau a une altitude supérieur a 1500 métres,
peuvent utiliser le qualificatif suivant :

a).. Beaufort de haute montagne

b).. Chalet d’Alpage

c).. Petite maison dans la prairie

18.5.. Le broccio est un fromage :
a).. « brossé »

b).. « brassé »

c).. « broussé »

18.6.. La recette broccio aurait été donné aux bergers corses par :
a).. Moise

b).. Salomon

c).. Micromégas

18.7.. Quel est le temps d’affinage en cave minimum aprés saumurage que doit subir le fromage d’Abondance ?

a).. 1 mois
b).. 3 mois
c).. 6 mois

18.8.. Pour réaliser le fromage de beaufort, il faut des vaches des races suivantes :
a).. Tarine et Abondance

b).. Montbéliarde et Hilton

c).. Salers et Aubrac



