Exercice

Retrouvez la bonne description de ces recettes classiques de la restauration francaise.

Les 24 appellations sont a placer sur les feuilles 7 a 9.

Les mots du Maitre d’hétel

Sole Colbert

Steak sauté Bercy - Pommes miettes

Carré d’agneau aux primeurs

Velouté Dubarry

Médaillons de veau Duroc - Pommes Noisettes

Filet de sole Bonne Femme

Filet de barbue Dugléré

Truite au riesling

Asperges - Sauce mousseline

Avocat aux crevettes

Potage Ambassadeur

Velouté Choisy

Osso bucco Milanaise

Cbtes de porc Charcutiére - Pommes Purée

CEufs cocotte a la creme

Salade fagon nigoise

Tournedos sauté Chatelaine

Merlan frit au citron

Escargots au beurre

Steak sauté poivre - Pommes sautées a cru

Spaghetti Bologhaise

Merlan en colére - Sauce Tartare

Talmouses a la Bagration

Navarin aux pommes
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